
Die Premium-Basen

FÜR speiseeis
Softeis



Perfekt zur Herstellung von köstlichem Softeis und Streicheis – unsere Basen im 5- und 10-Liter- 
Gebinde! Schnell und problemlos für eigene Rezepturen und Kreationen einsetzbar.  
Erweitern Sie Ihr Sortiment und begeistern Sie Ihre Kunden und Kundinnen mit neuen Qualitäts­
dimensionen – einfach lecker, einfach erfolgversprechend, einfach genial!

 	� mit über 70 % Vollmilch  

 �	 �kein Anrühren nötig, damit direkt gebrauchsfähig 

 	� 100 % gelingsicher

	 �kennzeichungsfrei für Zusatzstoffe1

 	 langes MHD & konstanter Qualitätsstandard

	� Lagerung bei Raumtemperatur, keine Kühlung nötig

	 pasteurisierfähig

Vorteile Softeis:

1auf Speisekarten

für den vielfältigen Eisgenuss

vanille softeis  

Unsere flüssige Basis lässt sich schnell und einfach für  
Ihre eigenen Rezepte und Eiskreationen verwenden. 

Zutaten: Vollmilch, Zucker, Süßmolkenpulver, 
Maltodextrin, Glukosesyrup, Emulgator (E 471), Stabilisatoren 
(E 466, E 412, E 407), natürliches Vanillearoma.

Schoko softeis  

100 % gelingsicher und dabei 
verführerisch schokoladig.

Zutaten: Vollmilch, Zucker, 
3 % fettarmes Kakaopulver, 
Süßmolkenpulver, Maltodextrin, 
1 % Schokolade (Zucker, 
Kakaomasse, fettarmes 
Kakaopulver, natürliches Vanille- 
aroma), Emulgator (E 471), 
Stabilisatoren (E 466, E 412, E 407).

Mit 
natürlichem

Vanille-
Aroma

Mit
echter

Schokolade



1 für/auf Speisekarten

  mit über 70 % Vollmilch  

   100 % gelingsicher, kein Fachpersonal nötig

  Einsparungen bei Energiekosten Wasser und
 Strom durch Wegfall der Pasteurisierung

  langes MHD und konstanter Qualitätsstandard

  Lagerung bei Raumtemperatur, 
 keine Kühlung nötig

Vorteile Speiseeis:

Base Latte naturale
Flüssiges Halberzeugnis zur Herstel-
lung von  Milcheis, ultrahocherhitzt

Zutaten: 71 % Vollmilch, Zucker, 
Schlagsahne, Dextrose, Molken­
eiweiß, Inulin, Glukosesirup, 
 Emulgator Mono- und Diglyceride 
von Speisefettsäuren, Verdick-
ungsmittel (Johannisbrotkernmehl, 
 Natriumalginat, Guarkernmehl,
Carrageen).

Base Latte cremosa
Flüssiges Halberzeugnis zur Herstel-
lung von  Eis, ultrahocherhitzt

Zutaten: 76 % Vollmilch, Zucker, 
Dextrose, Magermilchpulver, 
Kokosöl, Inulin, Emulgator
Mono-  und Diglyceride von
Speisefettsäuren, Verdickungsmittel 
(Johannisbrotkernmehl, Natrium-
alginat, Guarkernmehl, Carrageen).

nach 
original 

italienischer 
Rezeptur
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Durchschnittliche Nährwerte:
(pro 100 ml)

Durchschnittliche Nährwerte:
(pro 100 ml)

Mit Speiseeis und Softeis 
zum Erfolg

Artikelbezeichnung Volumen Artikel­Nr. Energie Fett
davon gesättigte 

Fettsäuren
Kohlenhydrate davon 

Zucker Eiweiß Salz

Frischli Softeis

frischli Vanille Softeis 5 l 945321 589 kJ / 
141 kcal 3,7 g 2,6 g 23 g 21 g 3,4 g 0,25 g

frischli Schoko Softeis 5 l 664323 619 kJ / 
148 kcal 4,4 g 3,0 g 22 g 20 g 4,0 g 0,20 g

Artikelbezeichnung Volumen Artikel­Nr. Energie Fett
davon gesättigte 

Fettsäuren
Kohlenhydrate davon 

Zucker Eiweiß Salz

Carolina Streicheis

Base Latte Naturale 10 l 456891 723 kJ / 
173 kcal 5,9 g 4,2 g 25 g 25 g 4,0 g 0,12 g

Base Latte Cremosa 10 l 904719 703 kJ / 
168 kcal 5,8 g 4,6 g 24 g 24 g 3,9 g 0,18 g
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