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Milch und

MEHR

frischli gehort zu den modernsten und leistungs-
starksten Molkereien Deutschlands. Seit iiber
120 Jahren stellt das inhabergefiihrte Unternehmen
Milchprodukte her, die hochste Anforderungen an
Qualitat, Nachhaltigkeit und Geschmack erfiillen.

Unsere vielseitigen frischli Produkte unterstiitzen
Sie perfekt bei der Herstellung lhres klassischen
Backwaren- und Snack-Angebots - und sind zu-
dem ideal fiir den unkomplizierten und schnellen
Einsatz in der Backstube. Nutzen Sie die Vielfalt
unserer Produkte fiir lhren Erfolg!
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Vanillecreme-Fiillung / Vanillepudding

Vanille-Puddinge

FUR DIE BACKEREN

Unendlicher Genuss - schnell und einfach produziert: Die beiden Ready-to-use-Produkte
Vanillecreme-Fiillung und Vanillepudding Feine Backwaren sind ideal, um Sie als Backer in der
Backstube bei der Herstellung von gefiillten Gebéack-Spezialitaten optimal zu unterstitzen!

Vanillecreme-Fiillung

O hochwertige Zutaten,
u.a. mit tiber 84 % Vollmilch

O feine, glatte Textur verspricht
cremiges Geschmackserlebnis

Vanillecreme.
Fiillung

O konstante Ergebnisse,
da direkt gebrauchsfertig

O gleichbleibend hohe Produkt-
qualitat, da kein Anriihren mit
Milch mehr notig
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Vanillecréme-Fiillung / Vanillepudding
: _ : G20

| Vanillepudding Feine Backwaren

~ feine Konturenund i eine, glatte Textur verspricht
lange Stabilitat iz cremiges Geschmackserlebnis
~ kein Wasserabsetzen _auchl “ verleiht Gebacken und
bei einer Lagerung der - Teilchen eine angenehme,
(un-) gebackenen Teilchen ~  natiirliche Farbe

im Froster

@) ideélé_ Streich- und
-Spritzfahigkeit

| _
~ | fur Plunderteilchen
. z. B. Puddingbrezeln

~ zur Herstellung von
Buttercreme fiir z.B.
Frankfurter Kranz -

~als Trennschicht
~ - fur Obstkuchen
- und -torten -

UNSERE PRODUKTVORTEILE:

@ mit natiirlichem Vanillearoma

@ erhaltlich im praktischen 10-kg-Eimer
@ frei von Konservierungsmitteln

@ gefrier—tau-stabil
(/) ungekihit haltbar




NG} Sahnen

Sahne-Vielfalt

FUR JEDEN
KONDITOREL-BEDARF

Erste Sahne! Unser umfangreiches Sahnesortiment bestehend aus verschiedensten Fettstufen
und GebindegroBen liefert fiir jegliche Verarbeitung in Ihrer Backstube, Feinbéackerei oder
Konditorei das passende Produkt.



Sahnen NG}

frischli Schlagsahne

Schlagsahne O praktisches, wiederver-

WhiEping Cream - schlieBbares 1-kg-Gebinde

32% O besonders hohe Standfestigkeit

O ideal fiir die Herstellung
von Torten

O ungekiihlt haltbar

EGAL, 0B FRISCH, HALTBAR
ODER B10-QUALITAT -

unser Sahne-Portfolio
ist jeder Anforderung
gewachsen.

Soaae e
~ SCHLAGSAHNE




NG} Sahnen

~ Unsere Sahnen sind mit allen gangigen Methoden aufschlagbar!

Mehr Aufschlagvolumen
& scharfere Konturen als
\.__ vergleichbare Sahnen!

frischli Andere Sahnen

~ Wiesehoff
Frische Schlagsahne

O praktisches, wiederverschlief3-
bares Eimer-Gebinde :

O besonders schneller Aufschlag

O hitze- & saurestabil

O Kithlprodukt



Sahnen

frischli Schlagsahne

O praktisches Bag-in-Box-Gebinde

O besonders hoher Volumen-
gewinn nach dem Aufschlag

Selzpss i

O hitze- & saurestabil

O ungekiihlt haltbar

Gastro frischli
Frische Schlagsahne

O praktisches, wieder-
verschlieBbares
Bag-in-Box-Gebinde

O besonders schneller Aufschlag
O hitze- & saurestabil

O Kiihlprodukt

BESTE QUALITAT

von den Weiden
unserer Region!




: Quark-Spezialitaten
FUR VIELFALTIGE
ANWENDUNGEN

Unsere Quark-Vielfalt in diversen Fettstufen bietet wahre Multi-Talente fiir die Backstube.
Als zuverlassige Allrounder sind unsere Quarkprodukte sowohl fiir saftige Gebdcke und Kuchen

als auch fiir Quarkspeisen im To Go-Geschaft geeignet.

I 40%

Fett
i. Tr.

10

Gastro frischli
Speisequark

O vollmundig
O Kiihlprodukt

O frische-versiegelt mit Peelfolie



!:'nthéilt 20%
milden Joghurt!

Auch als 5-kg-Gebinde
erhiltlich!

Gastro frischli
Speisequark Magerstufe &
Cremiger Quark Magerstufe

O cremig-feine O Kiihlprodukt
Konsistenz

- O frische-versiegelt
"~ mit Peelfolie

1



@ Quark

Gastro frischli Vanillaquark

perfekt abgerundeter
Vanillegeschmack

cremige Zubereitung
aus Speisequark und

Sahnejoghurt . GASTRO

optimale Anwendung
fiir vielfaltige Quark-
Gebacke

QUARKBALLCHEN

Zutaten: Zubereitung:

© 1500 g Mehl 450 1. Alle Zutaten glatt laufen lassen

© 200 g Starke 2. Bei 165 °C frittieren

150 g Backpulver

750 g Zucker

1500 g Gastro frischli
Vanillaquark

900 g Vollei

© Zucker zum Wilzen
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PLUNDERTEILCHEN

Zutaten:

O Plunderteig

Quarkmasse (5000 g):

©1200 g Butter

2800 g frischli GASTRO
Speisequark Magerstufe

© 650 g Zucker

© Vanille / Zitrone

100 g Starke

© 250 g Vollei

O Eistreiche
© Aprikotur
O Fondant

© Angedickte Kirschen
oder frisches Obst zum
garnieren

Zubereitung:

1. Alle Zutaten fiir die Quarkmasse
glatt laufen lassen

2. Plunderteig ausrollen und in die
gewiinschte Form schneiden

3. Quarkmasse und angedickte Kirschen
auf den Plunderteig spritzen

4. Teilchen mit Eistreiche abglianzen

5. 15 min géren lassen

6. 17 min bei 180 °C backen

7. Aprikotieren

8. Ausgekiihltes Produkt mit
Fondant garnieren

KASEKUCHEN o 16.cv

(5 Rasekuchen 41,2 kg)
Zutaten:

O Miirbeteigboden
O Eistreiche oder Streusel

Kasemasse:

© 500 g Zucker

2500 g frischli GASTRO
Speisequark Magerstufe

300 g Ol

700 g Vollei

2000 g frischli
Vollmilch 3,5%

Zubereitung:

1. Mirbeteig in Tortenringe einlegen

2. Alle Zutaten fiir die Kdsemasse in
Anschlagmaschine glatt laufen lassen

3. Kasemasse ringhoch einfiillen (ca. 1200 g)

4. Mit Eistreiche abglanzen oder mit
Streuseln toppen SRS

5. 60 min bei 180 °C ohne ot

W T

Zug backen T .
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f) Rezepte
O

TIRAMISU-SCHNITTE

(60 x 20 Ladungstrager - 20 St.)
Zutaten: Zubereitung:

O Mirbeteigkapsel 1. Miirbeteigkapsel mit Zartbitterku-

© 200 g Zartbitterkuvertiire vertiire bestreichen, Wienerkapsel

© Wienerkapsel andriicken

2. Sahne mit Zucker anschlagen. Gelatine
quellen lassen, erwdrmen mit frischli
Tiramisu-Creme angleichen

3. Geschlagene Sahne und Tiramisu glatt
arbeiten

4. Tiramisu-Sahnecreme auf den Wiener-
boden geben, glattstreichen und mit
Zackenhornchen kammen

© Kakaopulver zum 5. Mindesten 4 h kaltstellen und mit
Bestiuben Kakao abstiuben

Tiramisu-Sahnecreme:

© 6 Blatt Gelatine

©1500 g frischli Tiramisu-
Creme

1500 g frischli
H-Schlagsahne 30 %

©100 g Zucker

Tiramisu-Creme

Sahnige Creme filr Desserts & Torten

Tiramisucreme

Cream for desserts & cakes

Kein
Autschlagen,
. uy! B b Roheil

Mit Schokoraspeln
dekorieren!
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Rezepte f’)
)

PANNA COTTA TORTCHEN 07,5 cm

(12 Tortchen)
Zutaten: Zubereitung:

O Miirbeteigboden 1. Miirbeteig in Dessertring einlegen

2000 g frischli Panna Cotta 2. frischli Panna Cotta erwarmen und auf
den Miirbeteigboden geben

3.Ca. 2 hinden Froster

4. Gelatine quellen lassen, erwarmen, mit
Himbeerpiiree angleichen und auf die

O frischli H-Schlagsahne Panna-Cotta-Masse gieBen

und Himbeere zum Veredeln 5. Frosten
6. Tortchen gefroren aus den Ringen

driicken
7. Mit Sahnetupfen und einer Himbeere
garnieren

Himbeerspiegel:
© 500 g Himbeerpiiree
© 6 Blatt Gelatine

___Panna Cotta

Dessertspezialitat nach itallenischer Rezeptur

Panna Cotta

Italian dessert speciality

Mit Himbeere J
dekorieren!

15



16

Joghurt-Highlights -
DIE LEICHTEN ALLROUNDER

Egal, ob leichte Joghurtcreme oder feine Joghurtsahne - mit den vielfaltigen Joghurtvarianten von frischli sind
der Kreation von Sahnegebacken, Torten und Desserts keine Grenzen gesetzt.

Wiesehoff
Magermilchjoghurt
stichfest

O praktisches, wiederverschlieB3-
bares Eimergebinde

O mildes, vollmundiges
Genusserlebnis

O Rihlprodukt




Joghurt %

1,5%
Fett

\
Auch als 5-kg-Gebinde
erhiltlich!

Gastro frischli
Fettarmer Joghurt &
Joghurt stichfest

O praktisches, wiederverschlieBbares
Eimergebinde

- O mildes, vollmundiges Genusserlebnis
© fruchtsaft-anwendbar

© Ruhlprodukt
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g8 Kaffeespezialititen

Kaffeegenuss

DEN MAN PROBIEREN MUSS

Milch ist unsere Leidenschaft. Daher setzen wir auf hochwertigen Kaffeegenuss in Kombination
mit erstklassigen Milch-Variationen. Ob aufgeschiaumt oder direkt aus dem Kénnchen - schmeckt
einfach immer!

18



Kaffeespezialitaten

frischli 100 % Pflanzlich
Barista Hafer

K‘ : 100 % vegan
niedrigere CO2-Bilanz, BARISTA HAFER
geringerer Land- & BARISTA OAT von Natur aus
Energieverbrauch laktosefrei
optimal aufschaumbar V-Label
b zertifiziert
/ B =~ ' "“45550"" ;
"‘ \— VEGAN

Unsere Milch-Varianten
sind liber alle géangigen
Vollautomaten und
Kaffeemaschinen auf-
schiaumbar!

frischli Andere

frischli

Cappuccino-Milch

O Geschmack durch aus- O proteinreich
gewahlte Aromen :
abgerundet O ungekiihlt haltbar

© optimal aufschaumbar

19



g8 Raffeespezialitaten

Haltbqre
Vollmilch

ultrahocherhitzt

Etwa vier Tassen Kaffee trinkt
jeder Deutsche pro Tag. Davon wird

rmehr als die Halfte auBBer Haus im
Café oder als HeiBBgetrank
to go konsumiert.!

H-Vollmilch
k

Fullcream Long-Life

frischli
H-Vollmilch11 & 5 |

O ungekiihlt haltbar

'Quelle: Tchibo Kaffeereport 2022

20




Kaffeespezialitaten

frischli Frischesortiment
Frische Vollmilch 10 |

O naturfrischer Geschmack

FRISCHE
VOLLMILCH O Riihlprodukt

Vinger haltbar - pastewrisiert

Whele milk 3.5 % fat,
extended shelf e, pasteurized
Ville Melk 3,5 % vet,

Laeeger housdbaat, gepasteatiseesd
Lait frais entier 3,5 % M.G.,
laitfrafsphs lengtems, pasteusisé

10 Liter ©

litre - liters - litres

UNSERE PRODUKTVORTEILE:

Q\/ ) Rohmilch aus Qualitéts—Milchbetrieben
(J ) kennzeichnungsfrei fir Zusatzstoffe

(J ) hervorragende Qualitat

Q\/ ) zum puren Genuss sowie fiir eine breite Palette von _
Anwendungen (auch in der Backstube) geeignet \

21



Kakao nlllnk

thacslate brink

To-go Kakao-Drinks

FUR MEHR GENUSS

Lecker unterwegs mit den Kakao Drinks von frischli. Egal ob morgens, mittags oder abends - Kakao geht einfach
immer. Fiir unsere Kakao-Drinks verwenden wir Rainforest Alliance-zertifizierten Kakao aus nachhaltigem Anbau.

frischli
Kakao Drink

O nur 3 % zugegebener Zucker

Kakao Drink

chocolate Drink

ultrahocherhitzt - UHT

O mit Rohmilch aus deutschen Qualitats-
Milchbetrieben

O ungekiihlt haltbar
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%" flachis:
§ 1002 PRiONzlich

BIO HAFER-KAKAODRINK

ORGANIC DAT DRINK CHOCOLATE

L WTERN
254 ~
7
3

o
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3 ®
ager O

VEGAN

WARUM HAFER?

Trendy
Besonders Hafer liegt bei Kaffee-
spezialitidten voll im Trend.

Nachfrage
Hafer verzeichnet das grof3te
Wachstum bei der Nachfrage.

Umwelt

Hafer ist die schonendste Losung
fiir die Umwelt. (vgl. Oko-Test 10/9)

To-go @

frischli100 % Pflanzlich
Bio Hafer-Kakaodrink

©100 % vegan
© wiederverschlieBbarer Drehverschluss

O ungekihlt haltbar

Gentechnikfrei
Hafer wird in D und der EU ohne den
Einsatz von Gentechnik angebaut.

Produkteigenschaften
Hafer bietet beste Eigenschaften fiir
vielfiltigste Artikel.
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Softeis & Frozen Yoghurt

Softeis & Frozen Yoghurt

FUR COOLE ZUSATZUMSATZE

Mit den Eisbasen von frischli sind Umsatzeinbriiche an heiBen Tagen passé. Perfekt zur Herstellung
von kostlichem Softeis und Frozen Yoghurt sind unsere Basen im praktischen 5-Liter-Gebinde die
ideale Erganzung zum klassischen Backwarenangebot - und natiirlich ganzjahrig ein Hochgenuss!

frischli frischli
Vanille Schoko vegan
Softeis Mit Softeis
— . |

frischii

FROZEN YOGHURT
FROZEN YOGHURT

SCHOKO SOFTEIS

CHOCOLATE SOFT ICE CREAM

Mit
natirlichem
Vanille- ~ veganen
Asolis frischli Eisgenvss | frischli
Schoko Frozen
Softeis Yoghurt

24



Softeis & Frozen Yoghurt

Maschinenlosungen

O auch fiir Filialen mit wenig Platz

O wahlweise mit bereits integrierter
Topping-Option, Touchscreen und
individuellem Branding

O technischer Support je nach Anbieter
bis zu 365 Tage im Jahr

O auf Wunsch als SB-Variante geeignet
mit diversen Bezahlméglichkeiten:

lhre Softeismaschine -
€asy per Kauf, Miete
oder Leasing!

Miinzeinwurf  Bargeldzahlung RFID-Zahlung
(EC-Karte oder ApplePay)

@48 &

UNSERE \’RQDUKW()RTE\UE:
@ 100 % gelingsicher

J (it iber 70 9 Vollril
Vanille & Schoko)

<J) ‘a‘ \ges M‘ lD & konstar\tEI Quahtatssta
< ) La erun bel ‘{au"\telnpel atu‘ 0‘ \ne ‘(uhlung
J g g 0

«\/ ) pasteur'\sierféhig
(w/ ) direkt gebrauchsfertig

en Frozen Yoghurt, empfohlene

ch (betrifft die Softeis-Sorten

ndard

Lagerung bei 2-15 °C

*ausgenomﬂ\
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Artikeldaten

UNSERE ARTIKEL AUF EINEN BLICK:

Fettgehalt Allergen- Laktose- Gelatine- Ungekiihlt Kennzeich-

S L G LT G (SR pro100g kennzeichnung frei frei haltbar nungsfrei

frischti

S.4  Vanillecreme-Fiillung 2606 10 kg 348 Milch . . .
S.5  Vanillepudding Feine Backwaren 2655 10 kg 30¢g Milch . . .

/1 p! GASIRO
S.7  frischli Schlagsahne 1160 1kg 32g Milch . . .
68 Wisschoff Frische Sehlagaatine 12500 o 30 g ..................... MlICh e
66 Wisschoff Frische Sehlagaatine 13300 e 33 g ..................... MlICh L
65 frisehli Sohlageahne 160 o 3Og ..................... MlICh e
65 Gastro frisehl Frische Sehiageatine si880 e 33 g ..................... MlICh ]

GASIRO

/ /
S.10 Gastro frischli Speisequark 40 % Fett i. Tr. 26650 5kg 10g Milch . .
611 Gastro frisehli Speisequark Magoratufe perso o 01 g o e
S.11  Gastro frischli Speisequark Magerstufe 26110 10kg 01 g Milch I
S.11  Gastro frischli Cremiger Quark Magerstufe 26510 10kg 01 g Milch e
612 Gastro frisehli Vanilaguark sesco e 41 g o N

S.13 Rezepte

S.14  frischli Tiramisu-Creme 1162 1kg 21g Milch . .

S.15 frischli Panna Cotta 2670 1kg 17¢g Milch . .




Artikeldaten

Fettgehalt Allergen- Laktose- Gelatine- Ungekiihlt Kennzeich-

i L S T CLELTS (S pro100 g Kkennzeichnung frei frei haltbar nungsfrei

S$.16 Joghurt

GASTRO
ﬁl- ' el
. S.16  Wiesehoff Magermilchjoghurt 71200 5 kg 01g Milch . .
S.17 GASTRO frischli fettarmer Joghurt 23100 5 kg 15¢g Milch . .
S.17 GASTRO frischli Joghurt 24000 10kg 35¢g Milch . .

S.18 Kaffeespezialititen

Glschti et flschi]

IOOZ p“a"Z"Ch — Frischesortiment

S.19 frischli Cappuccino-Milch 1163 11 26g Milch . . .

1 a4 % Pt Bt it Seon R 3,1g ..................... Hafer s
50 it et e L 3’5g ..................... Mllch o
e 50 it et 1270 S 3’5g ..................... Ml[ch o
ot b P Sear0 ol 3’5g ..................... Ml[ch e

S.22 To-go

100 2 PRONZIich

"/ / Lchil
filschti

S.22 frischli Kakao Drink 1121 500 ml 02¢g Milch . . .

frischli 100 % Pflanzlich
S.23 Bio Hafer-Kakaodrink 7520 500 ml 0,8¢g Hafer . . . .

S.24 Softeis § Frozen Yoghurt

 felschti

S. 21; Softeis Vanille 25865 51l 3,78 Milch . . .

<o St Seroe sesce S 4’4g ..................... M,[ch s
6,24 Softels Sehako vegan sease S 3’6g s
624 Froen Yoghurt P o 1’4g ..................... Mllch e

27



MEHR INFORMATIONEN
FINDEN SIE HIER:

www.frischli-foodservice.de

frischti

FRISCHLI MILCHWERRKRE GMBH

Bahndamm 4 - 31547 Rehburg-Loccum
Tel.: +49 5037-301-0 - Fax: +49 5037-301-120
www.frischli-foodservice.de - www.wiesehoff.com
info@frischli.de
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