


ZUTATEN (FUR 10 PERSONEN):

Burgersauce: Burger:

« 250 g frischli Hafer Natur « 10 St. QuornPro Vegan

« 100 g Ketchup Beef Burger

« 60 g Zwiebeln, rot, « 10 St. Vegan Brioche
fein gewdirfelt Burger Buns

« 30 g Gewirzgurken, + 500 g Eisbergsalat
fein gewdirfelt in Streifen

o 1EL Petersilie, gehackt

« 1TL Paprikapulver, gerduchert
e 2 TL Zitronensaft

e Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG:!

@ rir die Burgersauce die gewirfelten Zwiebeln und Gewiirzgurken
mit den restlichen Saucenzutaten vermischen und mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Burgersauce fir mind. 1 h ziehen lassen.

@ Die Brioche Buns halbieren und beide Seiten goldbraun toasten.

© Den Burger auf dem Grill anbraten und optional mit Salz und Pfeffer
wirzen. Die Burgersauce auf der Unterseite verteilen. Die Eisberg-
salat-Streifen draufgeben, mit dem Burger Patty und einem weiteren
Loffel Burgersauce sowie dem Brioche-Oberteil toppen.
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