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BASE LATTE NATURALE

Fllissiges Halberzeugnis zur Herstellung
von Milcheis, ultrahocherhitzt

CAROLINA PREMIUM

Zutaten: 71 % Vollmilch, Zucker, Schlagsahne, Dextrose, MolkeneiweiB,
Inulin, Glukosesirup, Emulgator Mono- und Diglyceride von Speisefett-
sauren, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Natriumalginat,
Guarkernmehl, Carrageen).
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CAROLINA PREMIUM

1"/ BASE LATTE CREMOSA
| Fliissiges Halberzeugnis zur Herstellung von Eis,
M\ i ultrahocherhitzt
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| ‘\ \ ’ ‘ Zutaten: 76 % Vollmilch, Zucker, Dextrose, Magermilchpulver,
i \ ‘ Kokosdl, Inulin, Emulgator Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren,
' Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Natriumalginat, Guarkernmehl, | ———= ||||||||”ﬂ||-
;’ Carrageen). ‘ */




ZUBEREITUNG

IN NUR 3 SCHRITTEN:

CAROLINA PREMIUM
BASE CIOCCOLATO

CAROLINA PREMIUM
BASE CIOCCOLATO

CAROLINA PREMIUM
BASE CIOCCOLATO VEGANO

Fliissiges Halberzeugnis zur Herstellung
von veganem Schokoeis, ultrahocherhitzt

Zutaten: Wasser, Zucker, Glukosesirup, Inulin, 4,2 % fettarmes
Kakaopulver, Maltodextrin, Rapsdl, Kakaobutter, Dextrose, natlrliches
Aroma, Erbsenprotein, Emulgatoren (E 477, E 471), Jodsalz (Speisesalz,
Kaliumjodat), Verdickungsmittel (Natrium-Carboxymethylcellulose,
Guarkernmehl, Carrageen).

Flissiges Halberzeugnis zur Herstellung
von Schokoeis, ultrahocherhitz
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CAROLINA PREMIUM
BASE CIOCCOLATO VEGANO
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Zutaten: Vollmilch, Zucker, Schlagsahne, Dextrose, 5 % fettarmes Kakaopulver,
Magermilchpulver, 1% Schokolade (Zucker, Kakaomasse, fettarmes Kakaopulver,
naturliches Vanillearoma), Emulgator Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren,
Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Natriumalginat, Guarkernmehl, Carrageen).

\NTER,
o Ny,

o Vi,
D)

v, Yo
“CaggLco

VEGAN



R TR R y‘”'"‘j)‘ TATFR AR T AT AR A ‘ \ ‘ ) 0 GAOTIY O W AL A R A
| " m\; ' | 1\ | wg il il | i ;*‘ L t\‘”‘,
b Mm | ," | “/}J i

M | PEISEEIS ZUM ERF L
‘11! | l “ i
‘\ il , i
A |
‘Mw‘ i [ i
IM RO !
‘i“l‘ \‘! TR R L T
WH‘“." (e Nach

i italienischer

' Tradition

i
| f| ‘ L . Secondo
".\ il ';"“‘ *.. la tradizione
!‘!l“ti}‘?'\‘x [ - ) fealiang
T
{\ L ‘
| | | it |
L
"W“‘ '\‘\“: [l ‘
l\ ‘\‘ ml\ ‘
‘\l“,\,"‘\ |l
il |
il ‘!‘ ; | | |
{111t \
"ﬁi'f‘\}‘! i *
\‘ | ; \
w o
111
\‘ |
| ‘
| l | \ { ‘
|
1 |
\ |
it |
| I
]
i
’l
i ‘ ‘
\ ; Ll
| DURCI'ISCI'INITTLICI'IE NAHRWERTE | it
(pro 100 ml) | l | |
| \
Base Latte Naturale 45873 17722:3Ii(;all 599 429 25¢ 25¢ 409 012 g
|
Base Latte Cremosa 45875 'I760731L(<;Jall 5849 4649 24 g 249 399 018 g
Base Cioccolato 45874 ?gf I‘:za/l 85g 58g 26g 26g 469 015¢g \
Base Cioccolato Vegano 45879 165457||:CJa/| 369 10g 25¢g 149 259 0,30 g

A

Jetzt entdecken: E|:'

\ s

[=]




