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Zeit, Personal £ Aufwand
gparen - mit frisehli!

Unendlicher Genuss - schnell und einfach produziert: Die beiden Ready-to-use-Produktneuheiten Vanillecreme-Fillung und
Vanillepudding Feine Backwaren sind ideal, um Sie als Backer in der Backstube bei der Herstellung von gefillten Geback-
Spezialitaten optimal zu unterstitzen!
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Vanillecreme-Fiillung:

@V’ﬁ Creme zum Fullen von Berlinern, Donuts etc.

@ mit natirlichem Vanillearoma

@ erhaltlich im praktischen 10-kg-Eimer
@ frei von Konservierungsmitteln

@ gefrier-tau-stabil

@ als Puddingcremefillung auslobbar
&

ungekihlt haltbar

'Quelle: CREST




lVanilIcpudding Feine Backwaren:

Q\/ﬁ Vanillepudding zum Backen & Weiterverwenden
in feinen Backwaren

@ mit natirlichem Vanillearoma

@ erhiltlich im praktischen 10-kg-Eimer
@ frei von Konservierungsmitteln
@ gefrier-tau-stabﬂ
@ ungekihlt haltbar

- $ verleiht Gebacken und

"Teilchen eine
angenehme, natirliche
Farbe

feine Konturen und
lange Stabilitat

kein Wasserabsetzen auch
bei einer Lagerung der
(un-) gebackenen Teilchen

feine, glatte Textur
im Froster

verspricht cremiges
Geschmackserlebnis

ideale Streich- und ‘ 3

Spritzf3higkeit v

als Trennschicht . fiir Plunderteilchen zur Herstellung von
fiir 0bstkuchen Z. B. Puddingbrezeln Buttercreme fiir z.B.
und -torten : Frankfurter Kranz

. davon gesattigte | Kohlen- davon
349 2,29 18¢g 13¢g 28¢

frischli Vanillecreme-Fiillung 10 kg 2606 L

113 keal 0289
frischli Vanillepudding 468 kJ/
el e 10 kg 2655 P 309 209 18¢ 13¢ 289 0339

frischli Milchwerke GmbH

I I Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum
‘,s Telefon 0 50 37 /301-0, Telefax 0 50 37 /301-120

E-Mail: verkauf@frischli.de, www.frischli-foodservice.de
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