
Zeit, Personal & Aufwand  
sparen – mit frischli!

Vanillecreme-Füllung: 

   Creme zum Füllen von Berlinern, Donuts etc.

   mit natürlichem Vanillearoma

    
erhältlich im praktischen 10-kg-Eimer

    fre
i von Konservierungsmitteln

   gefrier-tau-stabil

   als Puddingcremefüllung auslobbar

   6 Monate ungekühlt haltbar

Unendlicher Genuss - schnell und einfach produziert: Die beiden Ready-to-use-Produktneuheiten Vanillecreme-Füllung und 
Vanillepudding Feine Backwaren sind ideal, um Sie als Bäcker in der Backstube bei der Herstellung von gefüllten Gebäck-
Spezialitäten optimal zu unterstützen! 

Jetzt  

Herstellung 

vereinfachen!

Kein  
Pudding- 

kochen  

mehr nötig!

konstante Ergebnisse,  
da direkt gebrauchsfertig

gleichbleibend hohe Produkt-
qualität, da kein Anrühren mit 
Milch mehr nötig

hochwertige Zutaten, u.a.  
mit über 84% Vollmilch

feine, glatte Textur verspricht 
cremiges Geschmackserlebnis

Geben Sie Ihren Kunden,  

was sie wollen: Berliner,  

Krapfen und Donuts im Ver-

gleich zu anderen Backwaren 

immer beliebter!1  
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Vanillepudding Feine Backwaren:

   Vanillepudding zum Backen & Weiterverwenden 

in feinen Backwaren

   mit natürlichem Vanillearoma

   erhältlich im praktischen 10-kg-Eimer

   fre
i von Konservierungsmitteln

   gefrier-tau-stabil 

   6 Monate ungekühlt haltbar

als Trennschicht 
für Obstkuchen
und -torten

für Plunderteilchen
z. B. Puddingbrezeln

zur Herstellung von 
Buttercreme für z.B. 
Frankfurter Kranz 

Ein Produkt – vielfältige Anwendungen: 

kann gebacken und ungebacken 

verzehrt werden. Keine unzähligen 

Produkte mehr nötig – das spart Platz 

im Rohstoffl ager.

verleiht Gebäcken und 
Teilchen eine 
angenehme, natürliche 
Farbe

feine, glatte Textur 
verspricht cremiges 
Geschmackserlebnis

feine Konturen und 
lange Stabilität

ideale Streich- und 
Spritzfähigkeit

Produktbezeichnung Volumen Art.-Nr. Energie Fett
davon gesättigte

Fettsäuren
Kohlen-
hydrate

davon
Zucker

Eiweiß Salz

frischli Vanillecreme-Füllung 10 kg 2606 
474 kJ /
113 kcal

3,4 g 2,2 g 18 g 13 g 2,8 g 0,28 g

frischli Vanillepudding 
Feine Backwaren

10 kg 2655 
468 kJ /
111 kcal

3,0 g 2,0 g 18 g 13 g 2,8 g 0,33 g

kein Wasserabsetzen auch 
bei einer Lagerung der 
(un-) gebackenen Teilchen 
im Froster

frischli Milchwerke GmbH
Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum
Telefon 0 50 37 / 301-0, Telefax 0 50 37 / 301-120
E-Mail: verkauf@frischli.de, www.frischli-foodservice.de
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